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CAMILLERI

Le ricette di Montalbano
rivisitate dallo Chef Marco Serra

# 2 -- Spaghettiin salsa corallina
Se non trovate le vova di aragosta, raddoppiate la quantita diricci...
-- Ricetta per 4 persone --

Ingredienti:

600 gr. di spaghetti

100 gr. di vova di aragosta
25-30ricci di mare

2 spicchi di aglio

un mazzetto di prezzemolo

olio vergine di oliva

pepe bianco macinato, sale g.b.

Esecuzione:

Aprite iricciin due con un paio di forbici o con un coltello e raccogliete
con delicatezza le loro uova in una terrina, aggiungendovi poi le uova di
aragosta.

Soffriggete in olio abbondante I'aglio a pezzetti, ed appena sard dorato
togliete il padellino dal fuoco, lasciando raffreddare I'olio.

Lessate gli spaghetti, scolateli bene al dente e conditeli nella zuppiera
con l'olio soffritto, pepe abbondante, le uova deiricci e delle aragoste
ed una manciata di prezzemolo tritato.

Buon appetito!

Variazioni:

Utilizzo dei ricci locali che hanno un gusto piu intenso di quelli siciliani.
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KAMIAEPI

O1 cLVTAYEG TOL MOVTAAUTTIAVO
EQUNVELUEVEG ATTO TOV Xe(p MAPKO XépPa

# 2 - Makapovia pe CAOATOA KOPaAiva
Av &ev Bpeite TO ALyA AoTAKOL, BAATE SITTAACIOLS AXIVOULG...

-- YuvTayn yia 4 atoua --

YAIKQ:

600 yp. oTTAYYETI

100 yp. avyd aocTakouv

25-30 axivoi

2 oKeAibeg okOpbo

EVA UATOAKI PAIVTAVOL

A1, aAATI, AELKO TTITTEQI TRIMUEVO

Aladikaoia:

AVOIYOLE TTPOTEXTIKA TOLG AXIVOLG PE WAAISI N paxaipl kal yalebovue
TQ ALYQ O€ £VA PTTOA, TIDOCOETOVTAC TA ALYA TOL ACTAKOL.
Tolyapilovpe pe UTTOAIKO AQSI TO OKOPSO KOUUEVO O€ JIKPA KOUUATIA, KAl
LOAIG pobicel Byalovpe atto TN pWTIA KAl APHVOLE TO AASI VA KOLWOEI.
Bpdalouue Ta otrayyeT al dente, TO COLPWVOLE KAl PIXVOLE OTN
oOoLTEPA TO AASI padi Ye TO TITTEPI, TA ALYA TWV AXIVAV KAl TOL
AOTAKOU, KAl AiyO TPIUMEVO paivIavo.

KaAn opeén!

Inueicon:

Badw vTOTTIOLG axIVOULC, TTOL £XOLV TTIO £VTOVN YELON ATTO TOLG AXIVOLC
TNG LIKEAIQG.



