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CAMILLERI

Le ricette di Montalbano
rivisitate dallo Chef Marco Serra

# 1 -- Pasta alla Norma

E' la famosa pasta con pomodoro € melenzane siciliana, e prende il nome
dalla celebre opera del Bellini.

-- Ricetta per 4 persone --

Ingredienti:

500 gr. di maccheroncini
1 kg. di pomodori maturi
100 gr. diricotta salata

1 cipolla

4 melenzane

basilico abbondante
olio vergine di oliva

sale. gb

Esecuzione:

Friggete le melenzane tagliate a tocchetti, dopo averle lasciate in
acqua salata per circa un'ora.

Spellate i pomodori, tagliateli a pezzetti e soffrigeteli in un tegame con
la cipolla affettata. Salate e lasciate cuocere fin quando la salsa non
sara densa.

Lessate i maccheroncini, scolateli al dente e conditeli con la salsa di
pomodoro, le melenzane fritte e la ricotta salata grattugiata.
Mescolate il tutto e guarnite con foglie di basilico.

Buon appetito!

Variazioni:

Al posto della ricotta salata uso un formaggio greco (mizitra).
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O1 cLVTAYEG TOL MOVTAAUTTIAVO
EQUNVELUEVEG ATTO TOV Xe(p MAPKO XépPa

#1 - Zopapika ala Nopua

Eival To SlaonuoTepo TATO LPAPIKWY UE VTOUATA KAl JEAITCAVA TNG LIKEAIKNG
TTaPAS00NG KAl TTAiPVEl TO OVOUA TOL ATTO TN SIAcNUN OTTEPA TOL MTTEAIVI.

-- XuvTayn yia 4 atoua --
YAIKQ:

500 yp. KOPTA pakapovia

1 KINO WPIPEC VTOUATEG,

1 KOEPPLSI,

4 peNitaveg,

100 yp. aApupn pIKOTA TPIPWEVN
UTTOAIKOG PACIAIKOG,

AGSI Kal aAaT

Aladikaoia:

Kopovue TIC yeNIT¢Aveg o€ KLPAKIA, TIC APAVOLE OE VEQO KAl AAdTI
TOLAQXIOTOV PIC WPEJ, KAl TIC TNYAVICOLE.

=Ze(pAOLSICOLPE TIC VTOPATEG, TIG KOPOLUE T€ KOPUATIA KAl TOIYAPI{OLUE
padi Ye TO KQEUPLSI KOUUEVO O€ PETEG. MNPOoTBETOLE AAATI KAl AP VOLUE
va Ppdoovue péxpl va §€oel N OAATOQ.

Bpadovpe Ta pakapovia al dente, Ta CoLPWVOLUE, TIPOTOETOLIE TIC
TNYQVIOPEVEG PJENITCAVEG KAl TNV AAPLEN PIKOTA.

AVAKATELOLE KAl YOPVIOOLPE PE PEQIKA POAANA PATIAIKOL.

KaAn ope€n!

Inueicon:
AVTi yIa PIKOTQ UTTOPOLWE Va XPNOIWOTToINCOLUE EAANVIKA pulnBpa.



